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Un.e fromager.ere
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Participants Conversation Réactions Salles Applis Autres

Laissez votre micro
fermé lors de la
diffusion

Vous pouvez laisser
votre caméra ouverte

Levez votre main ici

Posez vos questions ici



Conseil des
industriels laitiers
< du Québec inc.

Partie prenante Principaux roles

Producteurs.trices Volonté de se démarquer sur le marché, de définir ce qu’était
transformateurs.trices un fromage fermier pour le protéger et assurer le rayonnement
de fromages fermiers au Québec des fromages fermiers

, Groupe porteur (création d’un comité aviseur représentatif)
Conseil des d | .
industriels laitiers - Coordonner le projet
< du Québec inc. - Assurer la pérennité et le rayonnement

- Apporter et fournir I'encadrement juridique

CONSEIL DES - Accréditer Québec Vrai

APPELLATIONS ) ,
RESERVEES ET DES TERMES VALORISANTS - Effectuer la surveillance sur le marché

- Informer du fonctionnement de la reglementation

QUEBEC - Vérifier l'application de la norme chez les entreprises
m - Informer les entreprises des exigences de la norme
- Délivrer le certificat de conformité pour les produits
Agriculture, Pécheries - Offrir un support financier via le PADARTV
R~ - Fournir I'expertise technique
Québec eaea , o~
- Gérer le logo officiel




Conseil des
J industriels laitiers
< du Québec inc.

Le CILQ devient

Conseil des
‘@) % Dépét du projet par 'Association alGusene " le groupe porteur
des Fromagers artisans du Québec
N 2eme consultation publique
(projet de reglement ministériel)

Evaluation finale
par un comité d’experts

@

Autorisation du terme
valorisant par le ministre

nUle

Accréditation Québec Vrai

1ér consultation publique

Avd A4

Recommandation 1°" avril 2023 : Nouvelle date de fin
positive du délai de transition
Do Printemps : volonté de lancer une
campagne de promotion




Conseil des
industriels laitiers
< du Québec inc.

__ ntevenamt Principaux suiets abordés

- Les 5 piliers de la norme

Jorge Fontecilla - Processus de certification

Directeur géneral m - Synergie possible avec la certification biologique
- Délais et colts de la certification

1 Conseil des 9 o N . .
Sophie Jacqu.ement . )industn‘elslaitiers - Rappel de I'aide financiére disponible
Coordonnatrice Fromage fermier

< du Québec inc.

Les -
&N e,

Caroline Alary ..
o Témoignage
Co-propriétaire PN 4N

Jocelyn Roy
Conseiller spécial a la direction

- Fin du délai de transition et ses implications
- Systéme de surveillance (produits québécois et importés)

Fromage fermier
Opportunité de faire rayonner le savoir-faire des
producteurs.trices- transformateurs.trices du Québec

Nancy Portelance
Présidente

Période de questions



Conseil des
industriels laitiers
< du Québec inc.

Y Une ferme
Un troupeau
Un.e fromager.ére

Extrait de I'épisode 2
de la campagne « La
somme de qui nous
sommes » (été 2022)
Accéder a I'épisode



https://www.youtube.com/watch?v=qb7J4Byicpw&t=146s

Conseil des
industriels laitiers
du Québec inc.

QUEBEC

Jorge Fontecilla

uébec Vrai




FERMIED

CONTROLE DE LA
CONFORMITE

QUEBELC

VW




QUI SOMMES-NOUS?

= Certificateur accrédité par le CARTV

= OBNL

QUEBEC



POURQUOI FAIRE CERTIFIER SES FROMAGES?

1er avril 2023

Fin du délai de transition

$

= Pour utiliser la mention Fromage fermier (Farmstead Cheese),
vos produits devront étre certifiés

= Pour obtenir I'assurance que vos produits sont conformes a la norme




LES 5 PILIERS DE LA NORME Une ferme
Un troupeau

Un.e fromager.ere

. Propriétaire d’'une seule ferme et une seule fromagerie au Québec

. Controle de la production laitiere et fromagére par le méme propriétaire

1
2
3. Fromage fait uniqguement avec le lait du troupeau de la ferme
4. Equipements fromagers non automatiques

+

. Interdiction de certains ingrédients




COMMENT OBTENIR UN CERTIFICAT?

Dépé6t d’'une demande

Formulaire d'adhésion diment rempli
5 documents annexés

¥
Signature du contrat de services

Acquittement des frais
A 4
Inspection
h 4

Corrections des non-conformités
(s'ily a lieu)

O
-’ ‘\n
Obtention du certificat (@




VERIFICATION DE LA CONFORMITE EN 8 POINTS
- 0 0 | e |  ®

’ Gestion des opérations
Documents d’adhésion Propriété par les propriétaires Production fourragére
- Actionnaires : - PAEF
- Taxes fonciéres ) Organlgramme - Champs
- Affidavits
S - FAQ
./ . 4 o 1 o
Origine du lait Ingrédients Tracgabilité Etiquettes et documents
= Regisiie de locoplion/ = | Formulations : : commerciaux
production de fromage PraiveR For OGM - Registres de production

- Paiement du lait - #delots

- Contrdle laitier - Registres de production

£ VALO®,
S 54y
oy ONA




QUELS SONT LES DELAIS DE TRAITEMENT (en jours ouvrables)?
Dépédt d’une demande |> ) Entreprise
jours

.

Accusé de réception
:
Analyse demande 5 jours

Ouverture dossier si demande compléte Inspecteur
- Envoi contrat de services

Québec Vrai

- Envoi de la facture

B
Paiement de la facture par I'entreprise
-
Inspection*
.
Evaluation du rapport d’inspection
- Envoi du rapport de certification avec les non-conformités

i

Plan de correction des non-conformités
v

Emission du certificat
(aprés résolution des non-conformités, le cas échéant)

Délai moyen estimé

30 jours max.

8 semaines

12 jours max.

U UV

3 jours

* 2 inspecteurs sont maintenant disponibles pour I'inspection Fromage fermier




SYNERGIE AVEC LA CERTIFICATION BIOLOGIQUE

= Possible si un seul certificateur est impliqué
= Jumelage des inspections sur place
= Réduction du temps d’inspection

== > j| y aura donc une réduction possible des couts




GRILLE TARIFAIRE

» || s’agit d’un cout par entreprise peu importe le nombre de fromages certifiés et
peu importe la région administrative

= Cyclede 3ans:

Type d'audit Colt de certification *

il 4 7 Sur site 1490 %
2 5 8 Documentaire 780 $
3 6 9 Documentaire 780 $

* Codt de la certification Fromage fermier (janvier 2022)
Les prix peuvent faire I'objet de modifications annuelles (inflation)




MERCI!

Jorge Fontecilla, M. Sc.
Directeur général

Québec Vrai

jfontecilla@quebecvrai.org
819 693-4646 poste 4

www.quebecvrai.org




Conseil des
industriels laitiers
du Québec inc.

Sophie Jacquement
cILQ

TERME VALORISANT FROMAGE FERM




Agriculture, Pécheries
et Alimentation

p
Québec
 Aide financiere du PADARTV (MAPAQ) gérée par le CILQ

* 75% des colts de certification de la premiere année: 1 117,505

e Comment réclamer l'aide financiere?

Documents a transmettre Envoyer a:

- Formulaire dment rempli et signé
- Facture de Québec Vrai

- Certificat de conformité

- Spécimen de cheque

fromagefermier@cilg.ca

(&“EVALOH/S 0

* Nouvelle date limite: 17 février 2023!

20 quiee Conseil des
industriels laitiers
< du Québec inc.


https://cilq.ca/fromage-fermier/
mailto:fromagefermier@cilq.ca

Conseil des
industriels laitiers
du Québec inc.

Caroline Alary

Les Fromagiers de |la Table Ronde

TERME VALORISANT FROMAGE FERMIER
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du Québec inc.

consoes JOCEIYN RO

APPELLATIONS

RESERVEES FT DES TERMES VALORISANTS C Q R TV

TERME VALORISANT FROMAGE FERMIER




20 octobre 2022

Webinaire

Terme valorisant Fromage fermier




CONSEIL DES
APPELLATIONS

RESERVEES ET DES TERMES VALORISANTS

Surveiller Accréditer
lutilisation des les organismes de
appellations certification

Conseiller Consulter

le ministre de en vue d'une
I'Agriculture reconnaissance



Terme valorisant
Fromage fermier

Gardien de Surveiller Informer
la norme le marché sur la reglementation



< NOUVELLE DATE >

ler avril 2023

Au ler avril 2023, le terme Fromage fermier ne pourra plus étre utilisé sur les

emballages et les autres outils de communication, sans certification.



Ce qui se passe au ler avril 2023

Vous avez déja recgu votre
certificat?

Vous étes en démarche, mais en
attente de votre certificat?

Vous n'étes pas en démarche et
n'avez pas l'intention de I'étre?

Vous respectez lensemble des
criteres de la norme.

Le certificateur vous permettra
d'écouler vos anciennes
étiquettes si vous y rajoutez les
mentions exigées dans la norme
par un collant soit:

® le nom ou le logo de Québec

Vrai;
* le logo du terme valorisant.

Organisme de
certification Québec
Vrai

Tant que vous n'aurez pas regu
votre certificat, vous ne serez
pas conforme.

Le service de surveillance du
CARTV vous demandera des
suivis serrés de votre processus
avec le certificateur.

Vous avez cessé d'utiliser toute
mention Fromage fermier? Vous
étes conforme.

Vous continuez de l'utiliser?
Vous étes en non conformité et
en infraction avec la Loi.




Produit
non conforme
repéré

Transfert du dossier

au certificateur
(Québec Vrai)

Actions correctives
demandées par le
CARTV

CONSEIL DES
APPELLATIONS

Les corrections ne
sont pas apportées?
Un avis de non
conformité est
remis

Des non
conformités
persistent?

Le dossier est
transféré au DPCP*

*Le dossier est transféré au DPCP pour infraction a l'article 63 de la Loi sur les appellations réservées et les
termes valorisants. Les contrevenants sont passibles d'une amende de 2 000 $ 3 20 000 $ et, en cas de
récidive, d'une amende de 4 000 $ a 60 000 $. Les détaillants sont aussi assujettis a la Loi.



A propos des
fromages
importes

Les fromages produits ici ou importés seront
soumis a la méme législation, soit celle applicable
au Québec.

Des démarches sont en cours avec les
importateurs a ce sujet.



CONSEIL DES
APPELLATIONS
M . '

Jocelyn Roy
Coordonnateur a l'information - communications et
Conselller spécial a la direction
jocelyn.roy@cartv.gouv.qc.ca
t. 514 864-8999 p 203
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PLAISIRS Cy PO rte I ance

GUURMETS Plaisirs Gourmets

TERME VALORISANT FROMAGE FERMIER




Conseil des
industriels laitiers
du Québec inc.

(D~

riode de questions

E VALORISANT FROMAGE FERM




Merci de votre participation!

Conseil des
industriels laitiers
< du Québec inc.

Si vous avez des questions, contactez-nous!

Sophie Jacquement

450 486-7331 poste 100
fromagefermier@cilg.ca

2035, avenue Victoria, bureau 307
Saint-Lambert (Québec) J4S 1H1

Une ferme
Un troupeau
Un.e fromager.ére

Sondage de satisfaction : dans la conversation et dans vos courriels

Informations sur une page internet dédiée :

Fromage fermier - Conseil des industriels laitiers du Québec inc. (cilg.ca)

Présentation disponible — lien dans le courriel de sondage de satisfaction + lien pour
la vidéo du CARTV

Captation du webinaire disponible — lien envoyé par courriel ultérieurement
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mailto:fromagefermier@cilq.ca
https://cilq.ca/fromage-fermier/

